JOEL DELAUNAY

DOMAINE

DEPUIS 1965

LES CABOTINES
TOURAINE

Région :
AOP Touraine - Val de Loire

Cépages :
70% Gamay
30% Pineau d’Aunis

Sol :
Argile a silex

Vignoble :
En culture raisonnée

Rendement :
55 hl/ha

Vinification :

Pressurage pneumatiqgue avec sélection
des jus

Fermentation alcoolique a 14°C
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Elevage :
Sur lies fines en cuves inox

Dégustation :

Robe rose pale. Nez fin, de petits fruits
rouges sur fond épicé agréable. Bouche
droite, souple, avec une belle vivacité. Les
parfums sont plein d’allant sur une matiére
élégante. Un excellent rosé pour apéritif
prolongé.
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